Corporacion El Minuto de Dios de Garzén
Componente de salud y nutricién
Manual de Buenas Practicas de Manufactura
FORMATO EVALUACION FISICO - ORGANOLEPTICA DE LAS PREPARACIONES
UNIDAD DE SERVICIO CO\ loces de ECPRMANZA *
Fecha de la visita 16 S\ vWar3Q -
Tiempo de comida supervisado: ':eefg:gggg Almuerzo A Refrigerio de la tarde
% Apariencia Sabor Textura | Consistencia | Tamafio
Nombre de la preparacion Gramaje BIRIMIBIRIMIBIRIM BIRI M [ C|NC
71
Come dp oy alaPlaxhal22a@ [A | Kool K K X
oMo entalre Roya. |4a-su (X A x X X
Papy o \a Tropneesc- 1&-1g | X A X K =
Tnolady  Cone)to- 30-4\ |K X A X ¥
Mandanee, . 30 -6 [X | Ly o | g i
Presentacién de la bandeja
: Combinacion de Métodos de
Fresentacion colores preparacion
B R M B R M | B R M
X X A
Olor caracteristico X
[ Rancio | | Quemado | | Otro |

Nombre del evaluador: Angre Ale xar\c:\fo\ qué\\lb ;

Convenciones: Aspectos que se evalGan;

B: Buena Apariencia: Color, brillo, tamario y defectos

R: Regular Sabor: Dulce, salado, acido, amargo, simple, predominio de alifios

M: Mala Texturas: Para solidos: duro, blando, pegajoso, aceitoso, arenoso, crujiente
NC No cumple Consistencia: Para liquidos: liquido, espeso, gelatinoso

C: Cumple Tamafio: Se debe tener en cuenta |o establecido en la minuta patrén

Nota: si alguna de las caracteristicas es regular o mal, anotar la razon.
Observacion:
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Corporacion El Minuto de Dlos de Garzén
Componente de salud y nutricién
Manual de Buenas Practicas de Manufactura

FORMATO EVALUACION FISICO - ORGANOLEPTICA DE LAS PREPARACIONES

UNIDADDE SERVICIO | ()l Luces de Espemnzi .

Nota: si alguna de las caracteristicas es regular o mal, anotar la razén.
Observacion:

Fecha de la visita 12 Qe War20 de 2026
Tiempo de comida supervisado: ?eef:)?g:gg ¢ Almuerzo X Refrigerio de la tarde ¢
; . Apariencia Sabor Textura | Consigtencia | Tamarfo
Nombre de la preparacion Gramaje BIRIMIBIRIMIBIRIM BIRI M | CNC
 lada de  Bienetloniad . | \o-tep K % | X X | |
Pecoge con hoews  eado - | fo X X X X ¥
Yeddos de fiannande Trgo  [20-28 |X ¢ X L X
Mandann - 50-60 [R % % X X
Creono 2 Anoyamd - | SO- 180 X e 5 | ¥ L K
Yo e Salha Cedlys [21-28( ¢ { ¥ X {
Ared  vilanco- 4\ -€3 |X X Y X X
Rt Dorasla - \a- 3 [X ¥ X X e
qé.:cc(\'e en Coadritos Ro—4o % | TS| y K ‘A
Cand & . da-60 | X X X X X
Presentacion de la bandeja
: Combinacién de Métodos de
Presentacién colores preparacion
B R M B R M B R M
M K X
Olor caracteristico X
[ Rancio | | Quemado | [ Otro |
Nombre del evaluador: ’\f\g\c Alexandrd @C\dluf) <
Convenciones: Aspectos que se evallan:
B: Buena Apariencia: Color, brillo, tamafio y defectos
R: Regular Sabor; Dulce, salado, acido, amargo, simple, predominio de alifios
M: Mala Texturas: Para solidos: duro, blando, pegajoso, aceitoso, arenoso, crujiente
NC No cumple Consistencia: Para liquidos: liquido, espeso, gelatinoso
C: Cumple Tamafio: Se debe tener en cuenta lo establecido en la minuta patrén




